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¢ Pour maintenir votre forme, des cours de gym
sont donnés le mardi a la salle polyvalente par un
coach diplomé:

- 17 h 30 = gym douce

- 18 h 30 = Entretien et renforcement
musculaire

Ouvert a toutes et tous. VVenez avec votre tapis et
votre bonne humeur !

¥ Les membres de l'association des Racines
de Reyrevignes se sont retrouvés le 9 octobre
pour les vendanges de la vigne municipale.
Le vin nouveau sera dégusté lors de l'aprés-
midi « contes » du samedi 18 novembre avec
Clément Bouscarel.

¢ Lors desjournées européennes du patrimoine,
les visiteurs de I'église Sainte-Madeleine ont
découvert I'exposition de photos de M. Jean-
Christophe Vincent sur les fresques médiévales
des églises du Lot.

¢ L’amicale bouliste a cl6turé sa saison par un
repas convivial avec 23 adhérents présents.

tDu 21 novembre au 22 décembre 2023,
une enquéte publique est faite suite aux 2
demandes de permis de construire concernant
limplantation d’une centrale de production
d’énergie photovoltaique au sol déposées par
la société EKF Parc Solaire au lieu dit «Le
Batut». Le commissaire enquéteur, Monsieur
Joseph Finotto, siégera salle de la mairie afin
de recevoir toutes personnes intéressées par
ce dossier : mardi 21 novembre de 9 h a 12 h,
lundi 27 novembre de 14 h a 17 h 30, vendredi
8 décembre de 9 h a 12 h, jeudi 14 décembre
de 14 h a 17 h 30 et vendredi 22 décembre de
8 h a 12 h. Les observations sont collectées,
soit sur le registre du commissaire enquéteur a
la mairie aux horaires de permanence, soit par
voie électronique :
ddt-participationdupublic46@lot.gouv.fr,

soit par courrier postal adressé a la mairie de
Lachapelle Auzac a l'attention de Monsieur le
commissaire enquéteur avec la mention «PV
Lachapelle Auzacy».

t La pisciculture du Blagour vous propose
votre menu pour les fétes de fin d’année :
Apéritifs, entrée ou bien des plats. Pour
connaitre nos spécialités, appelez directement
par téléphone le 05 65 37 83 93.
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Apres la rentrée scolaire du début de
septembre, et comme prévu les travaux de la
premiere tranche de rénovation énergétique
a I'école se sont terminés fin septembre.

Par ailleurs nous étudions le dossier de la
seconde tranche qui permettra de conclure
la rénovation sur I'ensemble des batiments,
école, cantine, garderie entre juin et
septembre 2024.

Parallelement avec le bureau d’études nous
avons déposé le permis de lotir du futur
lotissement « Les Coquelicots ». Le dossier
est en cours d’instruction par les différents
services départementaux concerneés.

Nous avons aussi lors d’une réunion travaille ' -
avec les Cabinets détudes Gétude et Labeille sauvage : Osmée de Perezi présente dans la vallée du Blagour,
Duboucheron, les représentants du STR (Conseil départemental) et les Elus de Souillac pour
concevoir la rénovation de la traversée de Lamothe, du viaduc des Aubugues a la sortie vers
Borreze.

Nous ne manquerons pas de vous informer sur ces projets importants qui demandent beaucoup
de temps et de réflexions.

Bien a vous.
Ernest Maury
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t Notre employé Damien Cluzan se retrouve seul suite a la démission d’Eric Castanet. La commune vient
de relancer une procédure de recrutement d’'un agent technique a plein temps.

%t Les travaux de réfection de la route du Dariben viennent de s’achever avec la pose du revétement par

'entreprise Marcouly.

¢ La chaudiére au gaz du stade municipal vieille de plus de trente ans va étre remplacée par des chauffe-

eau électriques.

% Lors du conseil municipal du mardi 17 octobre, des nouveaux tarifs de cantine et de garderie ont été
votés et sont applicables & compter du 1¢ janvier 2024 comme suit, prix du repas :

- pour les enfants de la commune : 3,40 €,

- pour les enfants hors de la commune : 3,70 €

- le yepas adulte a 5,80 €.

- Les tarifs de la garderie sont pour 1 garde : 2,50 € et le forfait semaine passe a 7,50 €.

¢ Cette @année, nous proposons aux habitants de la commune de plus de 65 ans, le choix entre
un déjeuner festif, samedi 16 décembre a 12 h, a la salle polyvalente , ou bien un colis a retirer
a laimairie lundi 11 ou mercredi 13 décembre 2023 de 14 h a 17 h. Votre choix doit étre transmis
au secrétariat de mairie avant le 15 novembre 2023.
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t Samedi 11 novembre : Commémoration de
'armistice a 10 h devant le monument aux morts
suivie du verre de 'amitié.

t - Samedi 18 novembre a 17 h a la salle
polyvalente, Clément Bouscarel, conteur paysan
vient nous raconter ses derniéres histoires avec
des expressions occitanes. Un repas garbure est
ensuite proposé pour déguster le vin nouveau.
L'entrée est fixée a 12 €, Réservation avant le
12 novembre au 06 76 42 97 56. Cette soirée
est organisée par l'association des Racines de
Reyrevignes.

t Samedi 9 décembre 21 h, concert dans I'église
Saint Nicolas a Lachapelle Haute, avec la chorale
de la maitrise de I'école Edmond Michelet de Brive,
suivi d’'une dégustation de vin chaud, proposé par
I'association pour la restauration de cet édifice.

¢ Mardi 12 décembre, a 10 h, assemblée générale
du club des ainés auzacois, suivie d’'un déjeuner
convivial a la salle polyvalente.

t Samedi 16 décembre, déjeuner festif offert par
la municipalité aux habitants de la commune qui le
souhaitent a la salle polyvalente.

¢ Dimanche 17 décembre a partir de 11 h, sur
la place du marché a Lamothe Timbergue, dernier
brame de I'année avec les Brameur’s — dégustation
d’huitres et de vin chaud.
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Les veeux de la municipalité auront lieu le
vendredi 5 janvier 2024, a 18 h 00 a la salle
polyvalente.

¢ La Zone Naturelle d’Intérét Ecologique, Faunistique et Floristique (ZNIEFF) du Blagour : entre vallée
humide et causse. Cette zone a été mise en valeur lors de la conférence du 23 septembre assurée par deux
naturalistes entomologistes : Patrick Bouineau et Christophe Philippe. En effet, sur ce site ont été recensées
205 especes d’'abeilles sauvages et solitaires en 2 ans, dont L'Osmee de Perezi (en photo) et I'Elinora
Maculipes, espéce rare qui fait partie de la liste rouge européenne des abeilles en voie de disparition. De
nombreux conseils ont été donnés concernant la préservation de leur habitat naturel (fauchage tardif, limiter le
défrichement et I'utilisation de pesticides, ...). Pour plus d'infos : https://inpn.nhn.fr/’zone/znieff/730010344.
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¢ La ferme du Dariben vous accueille tous les
jours sur RDV ( appeler au 06.25.01.01.45) a la
boutique de la ferme afin de préparer vos fétes
de Noél.

¢ Suite a l'assemblée générale extraordinaire
du 5 octobre, les
parents présents ont
élu le nouveau bureau
de [I'Association des
Parents d’Eléves
~ (A.P.E.) de l'école de
Lachapelle-Auzac :

- Présidente : Aurélie Guibert-Fournier
- Vice-Présidente : Sophie Pelat

- Trésoriére : Stella Couraudon

- Trésorier-adjoint : Anthony Marty

- Secrétaire : Carole Louradour

- Secrétaire-adjointe : Aurélie Baffet

t Une rentrée trés active pour nos écoliers
qui ont pu participer a de nombreuses
activités et sorties.

- Les cours moyens ont découvert 'exposition
« ma riviere déborde » réalisée par le Syndicat Mixte
Dordogne Moyenne et Cére Aval (S.M.D.M.C.A.) qui
s'est tenue a la mairie du 3 au 6 octobre,

- Les cours élémentaires se sont rendus
a Souillac pour visiter I'exposition « Résurgence
VIl construction vivante » le vendredi 13 octobre a

la salle Saint-Martin. La classe de grande section
de maternelle et de CP est allée également voir
cette exposition.

- Lors de la semaine du godt, les écoliers
se sont régalés des bons petits plats préparés par
Thibault et servis avec Ouafaa, notamment jeudi
19 octobre avec un menu végétarien composé
d’un velouté de courgettes au curry, d'ceufs pochés
avec une aumoniéere d’épinards et un muffin au lait
de chévre avec chocolat.

- Notre cantinier va ‘profiter d’'un atelier
proposé par Cauvaldor dans le cadre du projet
alimentaire de territoire sur le théme des menus
végétariens et de la diversification de la ressource
protéique dans la restauration collective et la
connaissance des producteurs locaux.
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